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ANTWERPEN -

Het oudste restau-
rant van Antwer-
pen De Rooden [ ‘

-

Hoed pakt uit met
een vernieuwd con-
cept:een Grand Ca- [0
fé. De Rooden
l ll‘l\l. ]:L‘ICL'C“ aan
de voet van de ka-
thedraal, was werke-
lijk een legende
voor zijn mossel- en

ran'd\éafé
DEN HO

visspecialiteiten en Laat je culinair verrassen in De Rooden Hoed.

s(rcckgcrc\: hten.

Nu, 250 jaar later, wordt deze tradi-
tie in stijl voortgezer — met cen mo-
dern tintje uiteraard — door een
team van horeca-experts: Cas Goos-
sens, Hans Lachi, Kevin Strubbe,
Jan Van den Broeck en Christophe
Vandermolen. Bij De Rooden Hoed
vind je beslist ook heerlijke biertjes
en wijnen, geselecteerd door ken-

ners. Dé trots van de zaak is de mar-
meren zeevruchtenbar waar je kan
proeven van al het lekkersuirde zee.
Beslist een aanmader voor je volgen-
de etentje uit! (MAAU/foro GRF)
Adres: Oude Koornmarkt 25.
Tel: 03 289 09 09.

Info: www.deroodenhoed.be
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Broer TESS GOOSSENS
heropent oudste restaurant Antwerpen

Gisteren opende ‘De |

Rooden Hoed’, het ¢

oudste restaurant
van  Antwerpen,
opnieuw de deuren.
Cas Goossens, de
broer van media-
figuur Tess, is de nieu-
wezaakvoerder.

DE ROODEN HOED :
WEDERGEBOORTE

Na con compiate tonovatio gaat hot oudste
rostaurant van Anbwarpen, i o voo! van
30 kathedranl, woer opon als Geand Cafd
Do Rooden Hood Intiatioinemaer, concept
beheordar on woordhoondor i Kovin Strub-

be, welbbeond horocaconsudon!, aMteur on
goweren butier van prins Filip. Do zaak
WOICE URgobAAT COCr 0en toam van vif or-
varen oxperts

Do givel & hat intericur weedon cpgefiist,
M3AT 0@ COrspronikniico karaklorstokon
Digvon bewnard. 120 gasten kunnon coms-
fortabal genssten van do fraake retrosieer
De nog vecder in te richion kekder 2al pliats
bioden aan 140 personen. Zaskvoordor
Cas Goossans: "Onder do prachtige bak-
stonen gowolven kunnen we bedeivon of
farndies ontvangon on op hun wenkon bo-
denon”. De Rooden Hoad s vid dagen por
weeik opon. Er kan dooriopend 9ogaten on
QG onken worden. Mot hot ongedwongen
SIVOUTOen van 2eaviuchion on streckge-
rechiion word! 9en lange Hagito vordoge-
201, B olk gerecht hoort 20mel 00N bige-
als con winsupestie. Hot huisaperited is
een Bite Lietmans Cuvee Bt plus Sau-
mut, Ink; www.doroedonhood. be

Opvallend detail: ‘De

RoodenHoed' wasvroeger

in handen van Tess’ ex-man

Pascal VandenBeek. Zevierden

erdestijds nog hun huwelijksfeest.

Cas, dieer vroeger als kelner werkte,

heeft nu dus het legendarische res-

taurant overgenomen van zijn voor-
malige schoonbroer. foto PN

drand Café.

_#“RONDEN HO
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Het diner vindt plaa
verdieping dat volledig voorbehouden is

voor onze leden. Met zicht op de
kathedraal.
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Het aperitief en de digestief wordt in de
middeleeuwse kelder aangeboden.
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HET AANGEBODEN MENU

Als aperitief:

Saumur overgoten met Liefmans Cuvée Brut
of een glaasje sinaasappelsap met kreukeltjes
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HET AANGEBODEN MENU

Keuze voorgerecht

1/1 Krab Belle-Vue (+/- 450 gr.) met gemengde sla, tomaat, ei & aangepaste sausjes

Geserveerd met aangepast bier: De Koninck 5,2%: De combinatie van deze Spécila Belge met de krab Belle-Vue is werkeljjk
om vingers en duimen van af te likken. Dit lichte bier met een aangename bitterheid en een volle romige nasmaak past
hier perfect bij.

OF

Zwezeriken met filet d'Anvers, gestoofd witlof, spek & Granny Shmit appel
& creme van balsamico

Geserveerd met aangepast bier. Triple d’Anvers 8%: Deze goudblonde Antwerpse tripel met een aangename
volmondigheid heeft genoeg power om de krachtige smaak van de zwezeriken te kunnen evenaren en
bovendien sluit de subtiele bitterheid van het bier mooi aan bij de bitterheid van het witlof

OF
Salade van geitenkaas (Veggie)
met rode biet, dressing van Liefmansbier & geroosterde notencrumble
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HET AANGEBODEN MENU

Keuze van hoofdgerecht
Entrecote (320 gr.) - met sla, verse frietjes

Geserveerd met aangepast bier. Mc Chouffe 8%: Deze entrecéte, die al wat steviger van smaak is dankzij het hoger vetgehalte en het

geroosterde karakter, verlangt naar een bruin bier met een krachtige body.
De Mc Chouffe is dan ook een zalige begeleider van dit heerlijke vleesgerecht.

OF

Wilde zeebaars - met julienne van wortelen, venkel, prei, kreeftensaus en venkelaardappelen

Geserveerd met aangepast bier . Maredsous Tripel 10%. Om aan de rijke smaak van de zeebaars, de kreeftensaus en venkelaardappelen
te kunnen beantwoorden, moeten we op zoek gaan naar een bier met een zekere volmondigheid en een ambere kleur.

OF

Stoofpotje van tofu (Veggie)
met tomaat, basilicum olie en kasteelaardappelen
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HET AANGEBODEN MENU

Dessert:

Coupe Colonel
Citroensorbet met zestes van limoen overgoten met Grey Goose Vodka

OF

Dame Blanche
Vanille-ijs en warme chocoladesaus

ok ok ok o ok e e kS

Koffie / thee
Digestief
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PRIJSVOOR DIT “ALL INCLUSIVE MENU” :

Het diner met aangepaste bieren, wijn of frisdrank wordt aan onze leden en hun
partner aangeboden voor 55 euro per persoon!

Niet-leden kunnen deelnemen voor 70 euro per persoon.

Inschrijven d.m.v. het bijgaand inschrijvingsformulier VOOR 4oktober201 5




