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INFO KRINGDINER

“Frank Olyslaegers”
Vrijdag 10 oktober 2014 om 19.00 uur
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Locatie; DE ROODEN HOED

Dude Koernmarkt 25
2000 Antwerpen

Crand Cafe De Rooden Hoed is het oudste herecabedrijf van
Antwerpen en heefl gen erg rijke geschiedenis, Zelfs Quinten Matsys
zou hier opit gewoond hebben!

Sinds kert werd dit pand velledig gerenoveerd en terug in ere
gebracht, zowel langs buiten als langs binnen, met veel respect voar

het verleden.
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Nu, 250 jaar later, wordt deze tradi-
tie in stijl voortgezet — met een mo-
\!I.'I'” III'l”L‘ lllll..'ri.l'drd - le'l cen
team van horeca-expens Cias Goos-
sens, Hans Lachi, Kevin Strubbe,
Jan Van den Broeck en Chnstophe
Vandermolen. Bij De Rooden Hoed
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de eenge uit! (MAAU oo GRF)
Adres: Oude Koommarkt 25.
Tel: 03 28909 09.

Info: www.dercodenhoed.be
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Broer TESS GOOSSENS
heropent oudste restourant Antwerpen

Gisterenopende ‘De

Rooden Hoed', het ¢

oudste restauront
von  Antwerpen,
opnieuwde deuren.
Cas Goossens, de
broer wan media-

DE ROODEN HOED :
WEDERGEBOORTE
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Opvallend detail: ‘De —
RoodenHoed' wasvroeger trand Café
in honden von Tess' ex-man 1
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Cas, dieervroegerals kelner werkte,

heeft nu dus het legendarische res-
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HET AANGEBODEN MENU

Als aperitief:

Saumur overgoten met Liefmans Cuvée Brut
of een glaasje sinaasappelsap met kreukeltjes
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Keuze voorgerecht

Gebakken mosselen (18 stuks) met aioli & een fris slaatje

Geserveerd met aangepast bier. Vedett Extra Blond 5,2%: niets beter dan een frisse luxepils om dit gerecht te
begeleiden. De frisse hopbitterheid van het bier gaat de stevige smaak van de gebakken mosselen mooi in
evenwicht houden en door het vettige van de aioli uit snijden.

OF
Carpaccio van Belgisch rund met grand cru olijfolie, parmasaanse schilfers

& creme van balsamico
Ceserveerd met aangepast bier. Saison Dupont 6,5%: Dit bier, met een citrusachtige bitterheid, past perfect bij
dit frisse voorgerecht

OF

Quiche met markt verse groenten & een sla van tomaten

Ceserveerd met aangepast bier. Liefmans Qud Bruin 5%: Oud Bruin uit Qudenaarde is een zeer fris bier dankzij
de gemengde gisting. De frisheid uit zich vooral in een lichte zurigheid, met een fruitige toets en een laag
alcoholgehalte. Dit bier past perfect bij tomaat vanwege het zurige karakter en de gelijkenis met zoete
balsamico.

U kan ook kiezen voor een glaasje wijn bij de gerechten:
Wit: Réserve St.Martin Sauvignon Blanc
Rood: Réserve St.Martin Cabernet Sauvignon Rouge

De geheelonthouders kunnen uiteraard frisdrank bestellen. Limoen- en muntwater staat ook altijd op de tafels
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Keuze van hoofdgerecht

Zalm dugléré - witte wijnsaus, peterselie, tomaat concassée & aardappelmousseline
Geserveerd met aangepast bier. Triple d'Anvers 8%: Deze goudblonde tripel is, met zijn ronde smaak en volmondige
nasmaak, een bier dat van alle markten thuis is. Het is de ideale begeleider van dit krachtige visgerecht met een rijke saus.
Bovendien past het prima bij de aardappelmouseline.

OF
Hammetje - gebakken in de oven, met graantjesmosterdsaus & andijviepurree

Geserveerd met aangepast bier. Maredsous Blond 6%: Dit elegante en lichte abdijbier met een subtiele bitterheid heeft
genoeg volmondigheid om te kunnen combineren met het hammetje. Het pikante van de mosterd wordt daarenboven
geblust dankzij het verfrissend karakter van het bier.

OF
Risotto met courgetten, paprika’s, tomaten & Maredsous kaas

Geserveerd met aangepast bier. De Koninck 5,2%: De typische ambere kleur van deze spéciale Belge verraadt al het feit
dat er een subtiele karamelsmaak in verweven zit, die mooi aansluit met zowel de paprika’s als de tomaten. Verder gaat dit
bier ook het gerecht lichter doen overkomen in de mond vanwege zijn aangename hopbitterheid en het koolzuurgehalte.

U kan ook kiezen voor een glaasje wijn bij de gerechten:
Wit: Réserve St.Martin Sauvignon Blanc
Rood: Réserve St.Martin Cabernet Sauvignon Rouge

De geheelonthouders kunnen uiteraard frisdrank bestellen. Limoen- en muntwater staat ook altijd op de tafels
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HET AANGEBODEN MENU

Dessert:

Trio van chocolade - chocoladetaartje, moelleux, chocolade-ijs met geconfijte

sinaas & vanille-saus
b= b b s o sl ok 5k ol b ol

Koffie / thee
Digestief
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PRIJS VOOR DIT “ALL INCLUSIVE MENU” :

Het diner met aangepaste bieren, wijn of frisdrank wordt aan onze leden en hun
partner aangeboden voor 50 euro per persoon !

Niet-leden kunnen deelnemen voor 65 euro per persoon.

Inschrijven d.m.v. het bijgaand inschrijvingsformulier VOOR 5 oktober 2014




